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Al contestar cite este nimero

Radicado No:
202619000000029961

Ciudad, 30 de enero de 2026

Senores:

HERNAN HERRERA SILVA
Director de proyecto - Lote 1
Ingredion Colombia S.A
hernan.herrera@ingredion.com

HERNAN AUGUSTO MORENO

Director de proyecto - Lote 2

Ingredion Colombia S.A
hernan.moreno@ingredion.com

Avenida Carrera 45 Nro. 108 - 27 Torre 2 Oficina 602
Bogota.

Asunto: Respuesta a DNI26-018 Evaluaciéon del pardmetro de acidez y propuesta de
ajuste del limite maximo en la ficha técnica de la Bienestarina® Liquida de Mi
Tierra.

Cordial saludo,

En atencién a la comunicacién presentada por Ingredion Colombia S.A del asunto,
por medio del cual presentan la evaluaciéon del parametro de acidez de los ensayos
industriales realizados de Bienestarina® Liquida De Mi Tierra con pulpa de mango
entre julio a diciembre de 2025, asi como el Anexo 3 Ficha técnica actualizada de la
Bienestarina® Liquida De Mi Tierra con pulpa de mango, en la variable de acidez, y
recomienda:

" (...) evaluar el ajuste del Iimite maximo de acidez a 0,185 % en
ficha técnica, con el fin de evitar rechazos injustificados y
asegurar que la evaluaciéon de calidad sea coherente con la
variabilidad real observada (...)"”
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Una vez analizado desde el equipo técnico del ICBF el reporte de resultados de la
evaluacién metodolégica presentada por Ingredion, se aprueba el ajuste del
pardmetro acidez, asi como la propuesta de Ficha técnica actualizada de la
Bienestarina® Liquida De Mi Tierra con pulpa de mango, como parte de las etapas
de Desarrollo de Nuevos Alimentos de Alto Valor Nutricional en marco del Anexo 4
del contrato 0101451022.

Atentamente,

SQ ADOR RINCON SANTOS
Director de Nutricion

Copia electronica: Maria Luisa Martinez Rebolledo — Gerente de proyecto consorcio E & F Bienestarina —
Interventoria AAVN

Revisoé: Javier Eduardo Cardenas Mendoza- Profesional Especializado - Direccién de Nutricién.i_
Paula Andrea Legarda- Profesional Contratista-Direccién de Nutricién. 74

Proyecté: Yenny Mercedes Bautista Albornoz-Profesional Contratista-Direccién de Nutricién. Q‘n%@\
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